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Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia
. Informacja o Zamawiajgcym i obszarze jego dziatania
Zamawiajgcym jest Skarb Panstwa Ministerstwo Zdrowia.
1l Opis przedmiotu zamdwienia:
1. Cel Swiadczenia ustug.
Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie catodziennej ustugi cateringowej realizowanej w zwigzku
z VII'i VIl posiedzeniem Komitetu Sterujgcego organizowanym przez Ministerstwo Zdrowia.
2. Miejsce realizacji ustugi.
Przedmiot zamdwienia bedzie realizowany w siedzibie Ministerstwa Zdrowia - ul. Miodowa 15,
w Warszawie.
2. Termin realizacji zaméwien:
Zamoéwienie bedzie realizowane dwuetapowo, tj. 17.06.2016 r. oraz 14.07.2016 r. Zamawiajacy
zastrzega, ze ww. terminy mogg ulec zmianie o czym wykonawca zostanie powiadomiony min. na
3 dni przed dniem planowanej ustugi.
3. Liczba uczestnikow.
Zamawiajgcy przewiduje udziat 90 oséb na kazdym z posiedzen KS. Zamawiajgcy zastrzega jednak, ze
liczba ta moze sie zmieni¢. Ptatnos¢ bedzie dokonywana w oparciu o ostateczng liczbe uczestnikéw
przekazang wykonawcy minimum 2 dni przed planowang ustuga.
4. Wymagania dotyczace swiadczonej ustugi cateringowej (dla obydwu posiedzen KS).
Poczestunek podawany na stotach w sali posiedzenia, uzupetniany na biezaco, typu finger food —
zdrowa zywnos¢, Swieze produkty, kuchnia wegariska)
» $wieze owoce (min. 5 rodzajéw), w tym sezonowe;
przekaski (min. 2 rodzaje) typu koreczki;
przekaski (min. 2 rodzaje) typu roladki;
pokrojone warzywa (min. 5 rodzajow)wraz z dipami typu humus (min. 2 rodzaje dipéw);
satatki na bazie warzyw (min. 2 rodzaje);
satatka na bazie warzyw i kasz;
Swiezo parzona kawa, herbata (w dzbankach-termosach lub w warniku);
mleko do kawy, cukier, stodzik, cytryna;

soki owocowe (min. 2 rodzaje) w dzbankach;
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sok wielowarzywny w dzbanku;
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» woda gazowana i niegazowana w dzbankach lub matych butelkach.

Wykonawca przedstawi zamawiajagcemu menu do akceptacji min. 3 dni przed planowana

ustuga.

Uwaga do positkow

Zamawiajgcy zapewnia sale, na ktérej bedzie podawany positek. Zamawiajgcy nie dysponuje
i nie zapewnia innych sal (np. kuchni), urzadzen (kuchenek, lodowek, podgrzewaczy) ani mebli.
Ponadto:

» Poczestunek musi by¢ dostepny bezposrednio na sali posiedzenia. Wszystkie produkty musza
byé ustawione na stotach przykrytych obrusami. llo$¢ dzbankéw z napojami, butelek wody,
owocow, , przekgsek, satatek musi umozliwiaé¢ swobodny poczestunek. Poczestunek musi by¢
dostepny przez caty czas trwania posiedzenia (uzupetniany na biezgco, np. w trakcie przerw w
obradach). Dodatkowo wykonawca zapewni 2 stoliki koktajlowe.

» Filizanki, szklanki, talerzyki, tyzeczki — wymieniane w razie potrzeby na czyste.

» Naczynia, na ktorych bedzie serwowany oraz konsumowany poczestunek mogg byé
ceramiczne, szklane (z wytaczeniem plastikowych, papierowych i innych jednorazowego
uzytku).

» Uzyta zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana.

> Wszystkie $mieci pozostate po positkach bedg na biezgco sprzatane.

» Ustuga bedzie $wiadczona przez obstuge kelnerska.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ swieze, przyrzadzone w dniu Swiadczenia
ustugi. Uzyte sktadniki muszg by¢ wysokiej jakosci. Positki muszg byé serwowane estetycznie. Produkty

beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

Wykonawca przedstawi zamawiajagcemu menu do akceptacji minimum 3 dni przed planowana

ustuga.



